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SHARPI OSTRZAŁKA DO NOŻY - KAMIEŃ
WODNY 1000/3000

Cena 139,90 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki wysyłka/odbiór osobisty - dziś

Numer katalogowy SH-WS-1030

Kod producenta SH-WS-1030

Kod EAN 5904627081648

Producent SHARPI Sebastian Urbańczyk

Opis produktu

SHARPI Ostrzałka do noży kamień wodny 1000/3000

 

#1000  do podstawowego ostrzenia noży, które są lekko stępione. Pozwala na
skuteczne usunięcie drobnych uszkodzeń i przygotowanie ostrza do dalszego
szlifowania.
#3000 do wygładzania i poprawy ostrości ostrza po użyciu kamienia o niższej
gradacji. Jest to już drobniejszy kamień, który zapewnia wykończenie ostrza i
jego wysoki poziom ostrości.
Kamień 1000/3000 jest wszechstronnym narzędziem, które pozwala na
efektywne ostrzenie i wykończenie ostrza, zapewniając jego długotrwałą
ostrość i wydajność cięcia.
Idealnie nadaje się do regularnej konserwacji i poprawy ostrości noży
kuchennych, jak również innych narzędzi tnących.

 

Odkryj nową jakość ostrzenia z kamieniem wodnym SHARPI, który zapewni
wyjątkową ostrość Twoim nożom, przewyższającą nawet fabryczne standardy.
Ten funkcjonalny i wydajny kamień szlifierski, dostępny w atrakcyjnej cenie, został
wyprodukowany zgodnie z prestiżową Japońską normą JIS R6001, gwarantującą jego
wyjątkową trwałość i skuteczność.

SHARPI to nie tylko ostre noże kuchenne to także ostrzenie nożyczek, narzędzi
ogrodniczych, siekier, maczet, brzytw, dłut, noży kieszonkowych, myśliwskich i
wielu innych żądnych ostrości narzędzi stalowych
Nawet najlepszy nóż z czasem traci swoją ostrość wtedy konieczne jest ostrzenie,
zastosowanie kamieni szlifierskich oraz ostrzałek firmy SHARPI ułatwi to zadanie.
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Kluczowe cechy kamienia wodnego SHARPI:
Japońska Norma JIS 6001 (1000/3000): Kamień z dwiema gradacjami ziarna
(11.5μm/4.0μm)
Wszechstronne Zastosowanie: Idealny do noży kuchennych, nożyczek, narzędzi
ogrodniczych, siekier, maczet, brzytw, dłut, noży kieszonkowych i myśliwskich.
Wysoka Jakość: Wykonany z trwałego korundu AI203, kamień charakteryzuje się
długą żywotnością i niskim zużyciem.
Szybkie i Efektywne Ostrzenie: Zwiększona twardość kamienia SHARPI według
Japońskiego standardu JIS zapewnia szybsze ostrzenie i mniejsze zużycie.
Ergonomiczne Wymiary: Rozmiar kamienia (180x60x28mm) zapewnia komfort
użytkowania.
Zwiększone Bezpieczeństwo: Dołączona gumowa mata antypoślizgowa dla
stabilnego i bezpiecznego ostrzenia.
Elastyczność Użycia: Możliwość stosowania z wodą lub olejem.

 

Z kamieniem wodnym SHARPI Twoje noże i narzędzia odzyskają idealną
ostrość.
Zapewnij sobie profesjonalne ostrzenie w zaciszu własnego domu.
Odkryj różnicę, jaką może sprawić wysokiej jakości kamień szlifierski
SHARPI.
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